
 

 



 
 
 

 Zum Start & Zum Teilen  

Regional verwurzelt. Wild inspiriert. Im Rhythmus der Gezeiten.  

Gegrilltes Sauerteigbrot   6,5  
Meersalzbutter | Hausgemachter Dip  
Jede weitere Scheibe Sauerteigbrot   2,5  

Nordsee Tapas Board: From Land & Sea   24  
Emder Curry - Matjes & Kräuter - Matjes | Rote - Bete -  

Apfel - Salat | Ofenkartoffeln | North Coast Fish Cake  

Marinierte Krabben | Kräutercreme | eingelegtes Gemüse   
Apfel - Curry - Aufstrich | Sauerteigbrot  

Knuspriger Honig - Chili- Blumenkohl   14 
Teriyaki | Koriander | Sesam  

Crispy Bitterballen   14 
Rindfleisch | Limetten - Aioli | Senf - Mayonnaise  

Geröstete Tomaten   13 
Zitrone | Joghurt | Thymian | Oregano  
warmes Sauerteigbrot  

Burrata mit gegrillten Trauben   14,5 
Fenchel | Basilikum | warmes Sauerteigbrot  
 
Coastal Caesar Salad   12  
Romanasalat | Spinat | Queller | Sauerteig - Croutons  
Parmesan | Senf - Kapern - Dressing  
+ gegrilltes Kikok - Freilandhuhn 100g         + 8  
+ Nordseekrabben 50g   + 8     

 
Erbsen - Minz- Suppe   9  
Auricher Hirtenkäse | Sauerteigbrot - Croutons  

 

Shrimp Cake   16 
Hausgemachte gebratene Garnelen - Küchlein  

Kräutercreme  

 



 
 
 

Aus Meer & Land  

Unsere Lieblingsgerichte aus Meer, Feld & Feuer.  

Heimat Curry   24  
Grüner Spargel | Erbsen | Blumenkohl | Karotten  
Curry - Kokos - Sauce | Apfel | Kräuteröl  
Dinkelreis | Amber - Crunch  

Frühling im Norden Pasta   24  
Norderney Schinken | Erbsen - Pesto | braune Butter  
Hirtenkäse  
Vegetarische Variante?  
Kein Problem –  wir servieren die Pasta ohne Schinken.  

Küste & Knolle   28  
Zart gebratene Scholle | Miso Beurre Blanc  
geschmorter Lauch | Queller | Ofenkartoffeln  

Wald & Wiese   42  
Entrecôte 220 g Dry Age (Fleisch aus Friesoyte)  
Wacholderjus | glasierte Fingermöhren  
Trüffel - Kartoffelpüree  

Amber Burger   26,5  
Rindfleisch Dry Age (Fleisch aus Friesoythe) oder Pilz - Patty  
karamellisierte Zwiebeln | eingelegte rote Zwiebeln  
Limetten - Aioli | Gurkenrelish | Wildkräuter | Brioche - Bun  
Hand Cut Fries  

Nordic Braised Lamb   28  
Geschmortes Salzwiesenlamm | karamellisierter Apfel  
mediterranes Gemüse | Senfjus | Ofenkartoffeln  

Dessert  

Hausgemachtes Sanddorn - Eis   8  
mit Salzkaramell & Butterstreuseln  

Ebbe -  & Flut - Sorbet   8  
Ostfriesentee - Sorbet | Sekt  

Affogato   4,5  

Espresso | Vanilleeis  
 


